e | New KARST
German 30. Marz 2026 - 03. April 2026 CATERING
Engineering,
Montag Monday Dienstag Tuesday Mittwoch Wednesday Grin-Donnerstag Freitag Friday
Thursday
SUPPE/SALAT , . _ , , o . :
SOUP/SALAD Téaglich frisch gekochte Suppen der Saison / Knackige Salate der Saison-hochwertige Ole und Essige klein 2,90 € / 3,50 € grof3 5,00 €/ 6,50 €
READY TO GO Rosa Schweinefilet Cevapcici Hahnchenschenkel Ofenfrisches Welsfilet

Krauterspatzle |
Champignons |

Truffelsauce
17

Pork tenderloin (pink roasted)
Herb spatzle | mushrooms |
truffle sauce

FIZ Mitarbeiter / Externe 8,40 €(int.) | 11,00 € (ext.)

Kartoffelstampf |
Babyspinat | Sahnesauce
7

Tomatisierter Bulgur |
OfengemUse | Krauterquark
17

Djuvec Reis | Erbsen |
Paprikacreme | rote
Zwiebeln | Zucchini

13,10
Cevapici
(grilled minced meat sausage)

Djuvec rice | peas | paprika

cream | red onions | zucchini

8,40 €(int.) | 11,00 € (ext.)

Oven-fresh catfish fillet
Mashed potatoes | baby spinach |
cream sauce

8,40 €(int.) | 11,00 € (ext.)

Chicken drumsticks

Tomato-infused bulgur | roasted
vegetables | herb curd

8,40 € (int.) | 11,00 € (ext.)

Das Karst Catering Team wunscht
Frohe Ostern und schdne Feiertage!

Wei3es Bohnen Hummus

Karotten | Kichererbsen |
Aubergine | Sesam | Naan

Brot
1m

READY TO GO

White bean hummus

Carrots | chickpeas | eggplant |
sesame | naan bread

FIZ Mitarbeiter / Externe 7.80 € (int.) | 10,00 € (ext.)

Thai Bowl Barlauch Pasta Grlne SoRe Rosti
Glasnudeln | Sprossen | Barlauch | Kirschtomaten |  Kartoffelrdsti | Griine SoRRe
Erdnusssauce | Parmesan oder Apfelmus |

Blumenkoh! | Edamame 17 Beilagensalat
56 17
Thai bowl Wild garlic pasta Green sauce Hash brown

Potato Hash brown | green sauce
or apple sauce | side salad

Wild garlic | cherry tomatoes |
parmesan

Glass noodles | sprouts | peanut
sauce | cauliflower | edamame

7,80 £(int.) | 10,00 € (ext.) 7,80 £(int.) | 10,00 £ (ext.) 7,80 €(int.) | 10,00 £ (ext.)

Das Karst Catering Team wunscht
Frohe Ostern und schdne Feiertage!

LIVE-STATION
(Dienstag - Donnerstag) \

W

FIZ Mitarbeiter / Externe

Frahlings Bowl

Krauter Ebly | gerdsteter Brokkoli | Radieschen | Hafer Sour Cream | griine Bohnen
Wahlweise mit mariniertem Hahnchen oder Mandel Béllchen (Kartoffelbasis)
17

Spring Bowl

Herb Ebly (wheat berries) | roasted broccoli | radishes | oat sour cream | green beans
Optional with marinated chicken or almond balls (potato-based)

7,80 €/ 10,00 €/ 8,40 €/ 11,00 €

Vsl

DESSERT
DESSERT

Verschiedene Desserts, StURigkeiten und Cookies
Various desserts, sweets and cookies

1: GLUTENHALTIGES GETREIDE®, 2: KREBSTIERE*, 3: EIER*, 4: FISCHE®, 5: ERDNUSSE*, 6: SOJABOHNE*, 7: MILCH/LLAKTOS*, 8: SCHALENFRUCHTE*, 9: SELLERIE*, 10: SENF*, 11: SESAMSAMEN*, 12: SCHWEFELDIOXID UND SULPHITE*, 13: LUPINEN*, 14: WEICHTIERE*

*UND ERZEUGNISSE DARAUS | INT. = INTERN | EXT. = EXTERN

Anderungen vorbehalten
Bei Fragen beztglich Allergenen und Unvertraglichkeiten
sprechen Sie bitte unser Klichen- und Servicepersonal an.

Offnungszeiten: Mo - Fr 08:00 - 14:30 Uhr
Lunch: Mo - Fr 11:30 - 13:30 Uhr
(ausgenommen gesetzliche Feiertage sowie der 24. & 31.12.)

vegetarisch vegar
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